Menu de la Saint Valentin 2025

Mises en bouche :

Panna cotta de foie gras, chutney eXotiQUe.......cocueeueieieiiieicr e e 2.80€
Velouté de potimarron, Saint Jacques poélées, chipsde lard .........cccoecvveees e 2.80€
Bulle citron vert, tartare de Dar..... ... .. e s e eaeeerbeeen s 2.80€
Crémeux de St Jacques, facon Normande « a chauffer ».......ccccevvvieviceeecceccececee, 3.20€

Entrées :

Terrine de |aNGOUSTINES......oo et s et s e et sresraer s e s e s bennnes 7.50€
PAté crolte RIChEIEU.....cceeieie e et eeene 12.50€
Finger porc, volaille, ROMArd..........c.uccere et et e e 10.50€
OPEra foie Gras, BriOttES...cciiiie e et e ettt e e aae e e st e oo 11.50€
Risotto de crabe, [EGUMES A’ NIVET.....cciciiice et e 10.50€
Tartare de Saint JacqUES, MOUSSE PASSION.....cceiieeeereerrierieeereestesreseesressaesseaes seessasseenneenns 7.90€
Tiramisu de NOMAI... ..o e e e s e e e s e 10.50€
Tartelette de sauMOoN fUME QUX @BIUMES........cocvevievrieiiceeeecre e ereeerrebeeeseeeteeeeesaesssennns 8.90€

Poissons :

Bar breton, chou-fleur, salicorne et coquUIllages........couvvmririecciie e, 21.50€
Demi homard de nos cOtes, raviole, risotto « Thermidor », jus de tetes ..... cccceverreeneeneee. 32¢€
Comme une sole meuniere, pommes de terre, citron, persil ......ccccevvveeeecerviecnieceenenn. 21.50€

Viandes :

Ris de veau morilles €t ViN JAUNE ......cciiiiceciieeeeee ettt e e es reveereeteeeas 26.50€
Baron d’agneau farci, tarbais et jus au thym.......ccccooe i 19.50€
Supréme poulet de Janzé, girolles, foie gras, panais rotis........ccceceveeeeveereverververveereennes. 18.50€

Desserts :

Tartelette pomme vanille..... cccooveeeceee e, e s 4.80€

Tarte framboiSe ......ccevvverieiereicieeeeeeeeee e e et esaenae 5.10€
4

[0 01T - TSSOSO OSSOSO 5.10€

> ¢ >
Entremet poire chocolat......: S | .. ... MBeeiiteerteieeeeste st eesisaesbenanesaesheenseraerbens 5.10€






